
 

 
Les taxes sont applicables aux prix affichés ci-dessus et des frais de service de 18% sont requis. 

Les boissons alcoolisées et/ou non alcoolisées seront chargées en surplus. 
All prices are subject to all applicable taxes & 18% gratuity. All beverages, wine & alcohol are 

billed by consumption.  
 
 

 
 
 
 
 

SALLE PRIVÉE – PRIVATE ROOM 

_____________________ 
 

LES ENTRÉES Á PARTAGER 

 
ANTIPASTO TOSCANO 

          Assiette de charcuteries variées, fromage, olives 
            Assortment of sliced meats, cheese, olives 

 
ARANCINI 

Mini arancini aux champignons, aïoli à la truffe noire 
Mini mushroom arancini, black truffle aïoli 

 
PANZANELLA CON BUFALA                       

Fromage bufala, tomates cerise, concombres, oignon rouge, focaccia, basilic 
Bufala cheese, cherry tomatoes, cucumbers, red onion, focaccia, basil 

_____________________ 
 

LES CHOIX DE PLAT  
 

PIZZA FUOCOSA 
Pomodoro San Marzano, fior di latte, salami Calabrese 
Pomodoro San Marzano, fior di Latte, Calabrese salami 

 
 

RAVIOLI AI FUNGHI 
Raviolii aux champignons, fromage, sauce au crème & truffe noire 

Ravioli with mushrooms, cheese, cream & black truffle 
 

TARTARE DI SALMONE                   
Tartare de saumon, avocat, / frites maison 
Salmon tartare, avocado/ home cut fries 

 
POLO SERENA 

Suprême de volaille aux épices, legumes du marché 
Supreme spived grilled chicken breast, market vegetables 

_____________________ 
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Les taxes sont applicables aux prix affichés ci-dessus et des frais de service de 18% sont requis. 

Les boissons alcoolisées et/ou non alcoolisées seront chargées en surplus. 
All prices are subject to all applicable taxes & 18% gratuity. All beverages, wine & alcohol are 

billed by consumption.  
 
 

 
 

SALLE PRIVÉE – PRIVATE ROOM 

_____________________ 
 

LES ENTRÉES Á PARTAGER 

 
ANTIPASTO TOSCANO 

          Assiette de charcuteries variées, fromage, olives 
            Assortment of sliced meats, cheese, olives 

 
ARANCINI 

Mini arancini aux champignons, aïoli à la truffe noire 
Mini mushroom arancini, black truffle aïoli 

 
PANZANELLA CON BUFALA                       

Fromage bufala, tomates cerise, concombres, oignon rouge, focaccia, basilic 
Bufala cheese, cherry tomatoes, cucumbers, red onion, focaccia, basil 

CALAMARI FRITTI 
Calamars frits, aïoli aux poivrons rouges 

 Fried calamari, red pepper aïoli 
 

_____________________ 
 

LES CHOIX DE PLAT  
 

GNOCCHI AI FUNGHI                                                                                
Gnocchi aux champignons, fromage, sauce au crème & truffe noire 

Gnocchi with mushrooms, cheese, cream & black truffle 
 

MEZZI RIGATONI ALLA VODKA 
Rigatoni, pancetta, vodka, pomodoro, Grana Padano, créme 
Rigatoni, pancetta, vodka, Grana Padano, pomodoro cream 

COSTOLE CORTE BRASATE 
Short rib de boeuf braisé, purée de pommes de terre à la truffe, légumes du marché 

 Braised short rib, truffle mashed potatoes, market vegetables 

PESCE DEL GIORNO 
Arrivage de poissons du marché 
Daily fresh fish market arrivals 

_____________________ 
 

DOLCI 
 

ASSIETTE DE DESSERTS À PARTAGER  

-70- 
 



 

 
Les taxes sont applicables aux prix affichés ci-dessus et des frais de service de 18% sont requis. 

Les boissons alcoolisées et/ou non alcoolisées seront chargées en surplus. 
All prices are subject to all applicable taxes & 18% gratuity. All beverages, wine & alcohol are 

billed by consumption.  
 
 

 
 
 
 

SALLE PRIVÉE – PRIVATE ROOM 

_____________________ 
 

LES ENTRÉES À PARTAGER 

 
ANTIPASTO TOSCANO 

          Assiette de charcuteries variées, fromage, olives 
            Assortment of sliced meats, cheese, olives 

 
FRITTO MISTO 

Calmars, crevettes, courgettes frits, aïoli aux poivrons rouges 
Fried calamari, shrimp, zucchini, red pepper 3asil 

 
POLPETTE 

Boulettes de veau, porc, ricotta, pomodoro, Grana Padano, polenta crémeuse, basilic 
Veal, pork, ricotta meatballs, pomodoro, Grana Padano, creamy polenta, basill 

BURATTA  
Tomates cerises, fromage buratta, basilic 

Cherry tomatoes, buratta cheese, basil 
 

_____________________ 

LES CHOIX DE PLAT  
 

         CAVATELLI CON AGNELLO                                                 
Cavatelli à l’épaule d’agneau braisée, demi-glace, Grana Padano 
Cavatelli with braised lamb shoulder, demi-glace, Grana Padano 

 
RISOTTO FRUTTI DI MARE                                                  

Risotto aux fruits de mer, homard, pétoncles, calmars, crevettes, pomodoro, bisque de homard 
Seafood risotto, lobster, scallops, calamari, shrimp, pomodoro, lobster bisque 

 
FILETO DI MANZO 

Filet mignon AAA, purée de pommes de terre à la truffe, légumes du marché, réduction au rouge 
Grilled filet mignon AAA, truffle mashed potatoes, market vegetables, red wine reduction 

 
PESCE DEL GIORNO 

Arrivage de poisson du marché 
Daily fresh fish market arrival 

_____________________ 
 

DOLCI 
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